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Wstep

I. WSTEP

Egzamin potwierdzajacy kwalifikacje zawodowe jest forma oceny poziomu
opanowania wiadomoS$ci i umiejetnosci z zakresu danego zawodu okreslonych
w standardzie wymagan, ustalonym przez Ministra Edukacji Narodowej.

Egzamin ten, zwany réwniez egzaminem zawodowym, jest egzaminem zewng¢trznym.
Umozliwia on uzyskanie porownywalnej i obiektywnej oceny poziomu osiagni¢¢ zdajacego
poprzez zastosowanie jednolitych wymagan, kryteriow oceniania i zasad przeprowadzania
egzaminu, opracowanych przez instytucje zewngtrzne, funkcjonujace niezaleznie od systemu
ksztalcenia.

Rolg instytucji zewngtrznych petnia: Centralna Komisja Egzaminacyjna i osiem okregowych
komisji egzaminacyjnych powotanych przez Ministra Edukacji Narodowej w 1999 roku.

Na terenie swojej dziatalnosci (patrz - mapka na wewngtrznej stronie oktadki) okrggowe
komisje egzaminacyjne przygotowuja, organizuja i przeprowadzaja zewngtrzne egzaminy
zawodowe. Egzaminy ocenia¢ beda zewngtrzni egzaminatorzy.

Egzaminy zawodowe moga zdawa¢ absolwenci wszystkich typow szkol
zawodowych ponadgimnazjalnych i policealnych, ktore ksztalca w zawodach ujetych
w klasyfikacji zawodow szkolnictwa zawodowego.

Egzaminy zawodowe przeprowadzane sa raz w ciagu roku szkolnego. Harmonogram
egzamindéw ustala i oglasza dyrektor Centralnej Komisji Egzaminacyjnej nie p6zniej niz na
4 miesiace przed terminem ich przeprowadzenia.

Dla absolwentow zasadniczych szkét zawodowych i1 szkédt policealnych egzaminy
przeprowadzane sa od nastgpnego tygodnia po zakonczeniu zaje¢ dydaktyczno-
wychowawczych, a dla absolwentow technikum i technikum uzupehiajacego - od nastgpnego
tygodnia po zakonczeniu egzaminu maturalnego.

Do egzaminu moga przystapi¢ rdwniez absolwenci szkot zawodowych ksztatcacych
mtlodziez o specjalnych potrzebach edukacyjnych. Dla tej mtodziezy, na podstawie opinii
poradni psychologiczno-pedagogicznych lub orzeczen lekarskich, czas egzaminu pisemnego
moze by¢ wydtuzony o 30 minut, a warunki 1 przebieg egzaminu bgda dostosowane do jej

potrzeb.
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Wymagania, ktore trzeba spetnic, aby przystapi¢ do egzaminu

Zdajacy powinien:

1. Ukonczy¢ szkolg i otrzymac §wiadectwo ukonczenia szkoty.

2. Zlozy¢ pisemna deklaracje przystapienia do egzaminu zawodowego do dyrektora swojej
szkoty, w terminie okre§lonym w rozporzadzeniu Ministra Edukacji Narodowej z dnia
30 kwietnia 2007 r. w sprawie warunkéw 1 sposobu oceniania, klasyfikowania
1 promowania uczniéw i stuchaczy oraz przeprowadzania sprawdzianow i1 egzaminow
w szkotach publicznych (Dz. U. z 2007 r. Nr 83; poz. 562)

3. Zglosi¢ si¢ na egzamin w terminie i miejscu wyznaczonym przez okrggowa komisje
egzaminacyjna z dokumentem potwierdzajacym tozsamos$¢ (ze zdjeciem i z numerem

PESEL).

Zdajacy o specjalnych potrzebach edukacyjnych powinien dodatkowo przedlozy¢
opini¢ lub orzeczenie wskazujace na dostosowanie warunkow i formy przeprowadzania

egzaminu do jego indywidualnych potrzeb.

UWAGA!

Informacje o terminie i miejscu egzaminu moze przekazaé zdajqcym dyrektor szkoly lub
dyrektor okregowej komisji egzaminacyjnej.

W zaleznosci od specyfiki zawodu, w ktorym przeprowadzony bedzie egzamin zawodowy,
okregowa komisja egzaminacyjna moze wezwaé zdajqcego na szkolenie w zakresie
bezpieczenstwa i higieny pracy zwiqzane z wykonywaniem zadania egzaminacyjnego na
okreslonych stanowiskach egzaminacyjnych. Szkolenie powinno by¢ zorganizowane nie

wczesniej niz na dwa tygodnie przed terminem egzaminu.

Szczegdlowe informacje o egzaminie zawodowym
Szczegdtowych informacji o egzaminie zawodowym oraz wyjasnien dotyczacych, migdzy
innymi, mozliwosci:
e powtdrnego zdawania egzaminu zawodowego przez osoby, ktore nie zdaty egzaminu,
e przystapienia do egzaminu w terminie innym niz bezposrednio po ukonczeniu szkoty,
e udostgpniania informacji na temat wyniku egzaminu,
e otrzymania dyplomu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe,

udziela dyrektor szkoty i okregowa komisja egzaminacyjna.
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Struktura egzaminu

Struktura egzaminu obejmuje dwa etapy: etap pisemny i etap praktyczny.

Etap pisemny sktada si¢ z dwodch czgsci. Podczas czgsci I zdajacy beda rozwiazywaé
zadania sprawdzajace wiadomosci i umiej¢tnosci wihasciwe dla kwalifikacji w danym
zawodzie, w czegsécill — zadania sprawdzajace wiadomosci 1 umiejg¢tnosci zwiazane
z zatrudnieniem i dziatalnoscia gospodarcza.

Etap pisemny przeprowadzany jest w formie testu skladajacego si¢ z zadan zamknietych
zawierajacych cztery odpowiedzi do wyboru, z ktéorych tylko jedna odpowiedz jest
prawidlowa.

W czgscei I test zawiera 50 zadan, a w czesci II — 20 zadan.

Czas trwania etapu pisemnego dla wszystkich zawodéw wynosi 120 minut.

Etap praktyczny sprawdza umiejetnosci rozwiazywania typowych probleméow
zawodowych o charakterze taczenia teorii z praktyka, wlasciwych dla zawodu, w zakresie
wynikajacym z zadania o treSci ogolnej, ustalonym w standardzie wymagan
egzaminacyjnych.

Czas trwania etapu praktycznego nie moze by¢ krotszy niz 180 minut i dluzszy niz

240 minut.
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II. ETAP PISEMNY EGZAMINU
Organizacja 1 przebieg

Etap pisemny egzaminu bedzie zorganizowany w szkole, do ktorej uczgszczales.
W uzasadnionych przypadkach, w szczego6lnosci gdy liczba zdajacych w danej szkole jest
mniejsza niz 25 osob, dyrektor komisji okrggowej moze wskaza¢ Ci inng szkotg albo
placéwke ksztatcenia praktycznego lub ustawicznego, zwane dalej ,,placowkami”, w ktorej
przystapisz do etapu pisemnego egzaminu zawodowego.

W dniu egzaminu powinienes zglosi¢ si¢ w szkole/placowce na 30 minut przed
godzinga jego rozpoczecia. Powinienes posiada¢ dokument potwierdzajacy Twoja
tozsamos$¢ i numer ewidencyjny PESEL.

Przed wejSciem do sali egzaminacyjnej bedziesz poproszony o potwierdzenie
gotowosci przystapienia do etapu pisemnego egzaminu.

Stuchaj uwaznie informacji przewodniczacego zespotu nadzorujacego, ktory bedzie
omawial regulamin przebiegu egzaminu.

Po zajeciu miejsca w sali egzaminacyjnej otrzymasz arkusz egzaminacyjny
i KARTE ODPOWIEDZI.

Arkusz egzaminacyjny zawiera:

—  strong tytulowa z nazwa i symbolem cyfrowym zawodu, w ktorym odbywa si¢ etap
pisemny egzaminu oraz ,Instrukcj¢ dla zdajacego” (w instrukcji znajduja si¢ dane
o liczbie stron arkusza egzaminacyjnego, wskazania dotyczace rozwiazywania zadan,
zaznaczania odpowiedzi 1 sposobu poprawiania odpowiedzi w KARCIE
ODPOWIEDZI),

—  test 70 zadan wielokrotnego wyboru, w tym 50 zadan w czgsci I ponumerowanych od
1 do 50 oraz 20 zadan w czgsci Il ponumerowanych od 51 do 70.

KARTA ODPOWIEDZI stanowi jedna strong. Znajduja si¢ na niej:

—  symbol cyfrowy zawodu i oznaczenie wersji arkusza egzaminacyjnego,

— miejsce na wpisanie Twojego numeru ewidencyjnego PESEL i zakodowanie go,

—  miejsce na wpisanie Twojej daty urodzenia,

— tabele z numerami zadan odpowiadajacych czgsci I oraz czesci II arkusza
egzaminacyjnego z uktadem kratek A, B, C, D do zaznaczania odpowiedzi,

— miejsce na naklejke z kodem osrodka egzaminacyjnego.
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Przeczytaj uwaznie ,Instrukcj¢ dla zdajacego” w arkuszu egzaminacyjnym
i sprawdz, czy Twoj arkusz jest kompletny i nie ma w nim brakow. Wykonaj polecenia
zgodnie z ,,Instrukcja dla zdajacego”.

Czas trwania etapu pisemnego egzaminu wynosi 120 minut (2 godziny zegarowe).
UWAGA: Jesli jestes egzaminowanym o potwierdzonych specjalnych potrzebach
edukacyjnych, to masz prawo do wydiuzonego o 30 minut czasu trwania etapu pisemnego
egzaminu zawodowego. Przewodniczqcy szkolnego zespolu egzaminacyjnego wskaze Ci
miejsce na sali egzaminacyjnej i dopilnuje, abys mogt zdawaé egzamin w ustalonym dla

Ciebie czasie.

Kolejno$¢ rozwiazywania zadan jest dowolna. Dobrze jednak bedzie, jesli
rozplanujesz sobie czas egzaminu. Na rozwiazanie zadan z czg$ci 1 arkusza powinienes$
przeznaczy¢ okolo 80 minut, na rozwiazanie zadan z czg¢sci II - okolo 30 minut. Pozostate
10 minut powiniene$ wykorzysta¢ na sprawdzenie, czy prawidtowo zaznaczyle§ odpowiedzi
do poszczegbdlnych zadan w KARCIE ODPOWIEDZI.

Pamigtaj! Pracuj samodzielnie!
Przystgpujac do rozwiazywania kazdego zadania powinienes:
— uwaznie przeczyta¢ cate zadanie,
—  przeanalizowac rysunki, tabele, itp. oraz tre$¢ polecen,
—  dobrze zastanowi¢ si¢ nad wyborem prawidtowej odpowiedzi,
— starannie zaznaczy¢ wybrang odpowiedz w KARCIE ODPOWIEDZI zgodnie
z instrukcja w arkuszu egzaminacyjnym.
Po zakonczeniu rozwigzywania zadan, sprawdz w KARCIE ODPOWIEDZI, czy dla
wszystkich zadan zaznaczyle§ odpowiedzi.
Przewodniczacy oglosi koniec egzaminu i1 poinformuje, w jaki sposob bedziesz mogt

odda¢ swoja KARTE ODPOWIEDZI. Arkusz egzaminacyjny mozesz zatrzymac dla siebie.

Jesli wczesniej zakonczysz rozwiazywanie zadan, zglo§ przez podniesienie reki

gotowo$¢ do oddania KARTY ODPOWIEDZI.
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III. ETAP PRAKTYCZNY EGZAMINU
Organizacja 1 przebieg

Etap praktyczny egzaminu moze by¢ zorganizowany w szkole lub innej placowce
wskazanej przez okrggowa komisjg¢ egzaminacyjna.

W dniu egzaminu powinienes zglosi¢ si¢ w szkole/placowce na 30 minut przed
godzing jego rozpoczecia. Powiniene$ posiada¢ dokument ze zdjeciem potwierdzajacy
Twoja tozsamos¢ i numer ewidencyjny PESEL.

Przed wejSciem do sali egzaminacyjnej bedziesz poproszony o potwierdzenie
gotowosci przystapienia do etapu praktycznego egzaminu.

Stuchaj uwaznie informacji przewodniczacego zespotu nadzorujacego etap praktyczny, ktory
bedzie omawial regulamin przebiegu etapu praktycznego egzaminu.

Po potwierdzeniu gotowosci przystapienia do etapu praktycznego wylosujesz zadanie
egzaminacyjne. Zadanie egzaminacyjne wraz z dokumentacja do jego wykonania
zamieszczone jest w arkuszu egzaminacyjnym. Na stronie tytulowej arkusza znajduje si¢
nazwa i symbol cyfrowy zawodu, w ktorym odbywa si¢ etap praktyczny egzaminu oraz
»Informacja dla zdajacego”.

Przeczytaj uwaznie ,,Informacj¢ dla zdajacego” znajdujaca si¢ na stronie tytulowej
w arkuszu egzaminacyjnym i sprawdz, czy arkusz jest kompletny i czy nie ma w nim
usterek. Wykonaj polecenia zawarte w ,,Informacji dla zdajgcego”.

Nastegpnie zapoznaj sig z trescia zadania egzaminacyjnego, dokumentacja do jego wykonania
oraz wyposazeniem stanowiska egzaminacyjnego, ktore umozliwi Ci jego rozwiazanie.

Etap praktyczny egzaminu trwa 240 minut. W ciagu tego czasu musisz wykona¢ zadanie
egzaminacyjne, ktore obejmuje opracowanie projektu realizacji okreslonych prac.
Opracowanie projektu musi by¢ poprzedzone wnikliwa 1 staranna analiza tresci zadania oraz
dokumentacj¢ w formie zalacznikoOw stanowiacych jego uzupelnienie. Wyniki tej analizy
decyduja o zawarto$ci projektu, tym samym o jakosci wyniku rozwiazania zadania.
Informacje zawarte w projekcie mozna przedstawi¢ w dowolny sposob, np. tekstu
z elementami graficznymi, rysunkami lub szkicami, do opracowania projektu wykorzystac

komputer znajdujacy si¢ na stanowisku egzaminacyjnym.
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Pamigtaj!

Zawarte w projekcie informacje muszg stanowi¢ logiczng, uporzadkowang calosé.
Zadanie musisz wykona¢ samodzielnie i w przewidzianym czasie.

Jesli zadanie egzaminacyjne wykonate$ przed uptywem czasu trwania egzaminu, zgto$ ten

fakt przez podniesienie reki.

1. Wymagania egzaminacyjne i ogolne kryteria oceniania

Etap praktyczny egzaminu obejmuje wykonanie okreSlonego zadania
egzaminacyjnego wynikajacego z zadania o tresci ogdlnej:

Opracowanie projektu realizacji okreslonych prac z zakresu przygotowania,
realizacji i sprzedazy produktow turystyki wiejskiej oraz kompleksowej obstugi
klienta krajowego 1 zagranicznego.

Absolwent powinien umie¢:

1. Analizowa¢ zapotrzebowanie na uslugi turystyki wiejskiej, w odniesieniu do
przygotowania, realizacji i sprzedazy produktow turystyki wiejskie;.

2. Przygotowywac pakiet ustug noclegowych, gastronomicznych i turystycznych do
mozliwos$ci gospodarstwa wiejskiego 1 potrzeb klienta krajowego i zagranicznego.

3. Dobiera¢ metody, narzgdzia i techniki pracy do przygotowania, realizacji i sprzedazy
ustug turystyki wiejskiej.

4. Wskazywa¢ rozwiazania w zakresie pozyskiwania zewnetrznych zrodel wsparcia
finansowego do prowadzenia turystyki wiejskie;.

5. Sporzadza¢ kalkulacje kosztoéw produktow turystyki wiejskiej w zaleznosci od
standardu $wiadczonych ustug i liczby uczestnikow.

6. Opracowywaé programy imprez turystycznych z uwzglednieniem okreslonych
regionéw Polski w jezyku polskim i obcym.

7. Rozlicza¢ ustugg i imprezg turystyki wiejskiej, a w szczegdlnosci sprawdzaé

poprawnos¢ merytorycznag 1 finansowa.

Komentarz do standardu wymagan egzaminacyjnych

Zadania egzaminacyjne beda opracowywane na podstawie zadania o tresci ogodlnej
sformutowanego w standardzie wymagan egzaminacyjnych dla zawodu. Tres¢ ogdlna
umozliwia przygotowanie wielu réznorodnych zadan egzaminacyjnych, wynikajacych

z roznorodno$ci prac zwiazanych z przygotowaniem, realizacja i sprzedaza produktow
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turystyki wiejskiej, roznorodnosci produktow turystyki wiejskiej oraz zakresu ustug i imprez
turystyki wiejskiej.

W zadaniu egzaminacyjnym moga by¢ przedstawione informacje dotyczace zapotrzebowania
na okres$lone ushugi turystyki wiejskiej oraz charakterystyka gospodarstwa wiejskiego i jego
otoczenia. Charakterystyka gospodarstwa lub jego otoczenia moze by¢ przedstawiona
w postaci rysunkéw, tabel, itp. 1 stanowi¢ uzupeinienie tresci zadania w formie odrebnej
dokumentacji (zatacznikéw). Z tre$ci zadania i ewentualnej dokumentacji beda wynika¢ prace
zwiagzane z przygotowaniem gospodarstwa do dziatalno$ci w obszarze turystyki wiejskiej lub
prace zwiazane z realizacja okreslonych ustug turystyki wiejskiej. Sposob realizacji tych prac
bedzie przedmiotem projektu realizacji prac.

Rozwigzanie zadania bedzie obejmowacé opracowanie projektu realizacji okre§lonych prac
z zakresu przygotowania, realizacji 1 sprzedazy produktéw turystyki wiejskiej oraz

kompleksowej obstugi klienta krajowego i zagranicznego.

Projekt realizacji prac powinien zawieraé¢ w swej strukturze:

1. Tytul.

2. Zalozenia (dane do projektu realizacji prac, ktore odnalez¢ nalezy w tresci zadania
i ewentualnej dokumentacji, stanowiacych ich uzupehienie).

3. Propozycje pakietu ustug noclegowych, gastronomicznych 1 turystycznych,
wchodzacych w zakres przygotowania okreslonego produktu turystyki wiejskiej
z uwzglednieniem potrzeb klienta krajowego 1 zagranicznego oraz mozliwosci
gospodarstwa.

4. Wykaz prac wchodzacych w zakres przygotowania, realizacji i sprzedazy okreslonego
produktu turystyki wiejskiej z uwzglednieniem ich kolejnosci oraz potrzeb klienta,
przedstawiony w formie np. listy prac lub schematu.

5. Opis sposobow realizacji prac okreslonych w wykazach z uwzglednieniem zatozen,
metod, narzedzi 1 technik pracy, mozliwosci gospodarstwa i efektow wraz
z propozycja wskazujaca na zrodia finansowania imprezy turystyki wiejskie;j.

6. Efekty prac wchodzacych w zakres przygotowania, realizacji 1 sprzedazy okreslonego
produktu turystyki wiejskiej zuwzglednieniem zalozen, mozliwosci gospodarstwa
1 potrzeb klienta krajowego 1 zagranicznego.

7. Kalkulacje¢ kosztéw okreslonego produktu turystyki wiejskiej, z uwzglednieniem

standardu §wiadczonych ustug i liczby uczestnikow.
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8. Propozycj¢ programu imprezy turystycznej, organizowanej w okreslonym regionie

Polski, opracowana w jednym z wybranych jezykéw obcych, zuwzglednieniem

zatozen, mozliwo$ci gospodarstwa i potrzeb klienta zagranicznego.

9. Komplet dokumentoéw zwiazanych z rozliczeniem ustugi i imprezy turystyki wiejskiej

oraz kompleksowa obstuga klienta.

Struktura projektu realizacji prac, w zaleznosci od dokumentacji oraz zatozen (danych

okreslonych w zadaniu) moze by¢ rézna od przedstawionej powyzej, co do liczby elementow

struktury 1 ich nazw, z zachowaniem algorytmu rozwiazania zadania.

Projekt realizacji prac lub jego elementy moga by¢ opracowane z wykorzystaniem komputera.

Komputer z wlasciwym oprogramowaniem bgdzie dostgpny na stanowisku egzaminacyjnym.

Kryteria oceniania projektu realizacji prac beda uwzgledniac:

poprawnos¢ sformutowania zalozen do projektu w odniesieniu do tresci zadania
1 ewentualnej dokumentacji,

poprawnos¢ w doborze ustug noclegowych, gastronomicznych 1 turystycznych,
stanowiacych pakiet, wchodzacych w zakres przygotowania okre$lonego produktu
turystyki wiejskiej z uwzglednieniem potrzeb klienta krajowego i1 zagranicznego oraz
mozliwos$ci gospodarstwa,

poprawnos¢ wykazu prac wchodzacych w zakres przygotowania, realizacji 1 sprzedazy
okreslonego produktu turystyki wiejskiej w odniesieniu do ich kolejnosci, zakresu ustug
agroturystycznych wynikajacych z potrzeb klienta i zatozen,

poprawnos¢ opisu sposobow realizacji prac okreslonych w wykazach w odniesieniu do
zatozen, mozliwosci gospodarstwa i efektow,

jako$¢ efektow prac wchodzacych w zakres przygotowania, realizacji 1 sprzedazy
okreslonego produktu turystyki wiejskiej w odniesieniu do zatozen, mozliwosci
gospodarstwa i potrzeb klienta,

poprawnos$¢ kalkulacji kosztow okreslonego produktu turystyki wiejskiej, w odniesieniu
do standardu $wiadczonych ustug, liczby uczestnikow i zalozen,

poprawnos¢ propozycji programu imprezy turystycznej, organizowanej w okreslonym
regionie Polski, opracowana w jednym z wybranych jezykdéw obcych, z uwzglednieniem
zatozen, mozliwosci gospodarstwa i potrzeb klienta zagranicznego.

poprawnos¢  rozliczenia imprezy 1 sporzadzenia dokumentow  zwiazanych

z przygotowaniem, realizacja i sprzedaza okreslonego produktu turystyki wiejskiej oraz
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Etap praktyczny egzaminu

kompleksowa obstuga klienta w odniesieniu do rodzaju i zakresu prac, efektow prac
1 $wiadczonych ustug

oraz

— przejrzysto$¢ struktury projektu,

— logike uktadu przedstawianych tresci,

— poprawno$¢ terminologiczng i merytoryczna, wiasciwa dla zawodu,

— formg i sposob przedstawienia tresci w projekcie.
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IV. Wiadomosci i umiej¢tnosci sprawdzane na egzaminie

Na egzaminie beda sprawdzane tylko te wiadomosSci i umiejetnosci, ktore zostaly

zapisane w standardzie wymagan egzaminacyjnych dla danego zawodu.
Standardy wymagan egzaminacyjnych dla poszczegolnych zawodéw ustalone zostaty
rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej 1 Sportu, z dnia 29 marca 2005r.,
zmieniajacym rozporzadzenie w sprawie standardow wymagan bedacych podstawa
przeprowadzenia egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe (Dz. U. Nr 66, poz.
580) z pdézn. zm. Teksty standarddbw wymagan egzaminacyjnych dla poszczegolnych
zawodoéw zostaly zamieszczone w oddzielnie opublikowanym zataczniku do w/w
rozporzadzenia.

Struktura standardu wymagan egzaminacyjnych dla zawodu odpowiada strukturze
egzaminu. Oznacza to, ze zawarte w standardzie umiej¢tnosci sprawdzane na egzaminie,
ustalono odr¢bnie dla obu etapow egzaminu.

Umiejgtnosci zapisane w standardzie, sprawdzane w etapie pisemnym, sa przyporzadkowane

do okreslonych obszar6w wymagan.

Umiejetnosci sprawdzane w czeSci pierwszej ujeto w trzech obszarach wymagan:

e czytanie ze zrozumieniem informacji przedstawionych w formie opisow,
instrukcji, rysunkow, szkicow, wykresow, dokumentacji technicznych
i technologicznych,

e przetwarzanie danych liczbowych i operacyjnych,

e bezpieczne wykonywanie zadan zawodowych zgodnie z przepisami
bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej oraz ochrony
srodowiska.

Umiejetnosci sprawdzane w czeSci drugiej ujeto w dwoch obszarach wymagan:
e czytanie ze zrozumieniem informacji przedstawionych w formie opisow,
instrukcji, tabel, wykresow,
e przetwarzanie danych liczbowych i operacyjnych.
W etapie praktycznym egzaminu sprawdzane umieje¢tnosci sa zwiazane z zadaniem
o tresci ogolnej. Z zadaniem ogdlnym zwiagzane sa odpowiednie uktady umiejetnosci. Zakres

egzaminu w tym etapie obejmuje w zaleznos$ci od zawodu i jego specyfiki

e opracowanie projektu realizacji okreslonych prac
lub
e opracowanie projektu realizacji i wykonanie okreslonych prac.
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Standard wymagan egzaminacyjnych dla zawodu stanowi podstawe do przygotowania
zadan egzaminacyjnych dla obu etapow egzaminu. Oznacza to, ze zadania egzaminacyjne
beda sprawdzaty tylko te umiejgtnosci, ktére zapisane sa w standardzie wymagan
egzaminacyjnych dla danego zawodu. Rodzaj zadan egzaminacyjnych sprawdzajacych
umiejetnosci przyporzadkowane do danego obszaru wymagan w etapie pisemnym bedzie
wiazat si¢ $cisle z tym obszarem, a w etapie praktycznym - z zadaniem o tresci ogolne;.

Umiejgtnosci ujgte w standardzie wymagah egzaminacyjnych dla zawodu, dla obu
etapow egzaminu, beda omowione wraz z przyktadami zadan w rozdzialach 2. i 3.

informatora.

Kazdy zdajacy powinien zapozna¢ si¢ ze standardem wymagan egzaminacyjnych
dla zawodu, w ktérym chce potwierdzi¢ kwalifikacje zawodowe. Standard zamieszczony

jest w rozdziale VIII niniejszego informatora.

Kryteria zdania egzaminu
Przyjeto, ze w etapie pisemnym zdajacy moze otrzymac za kazde prawidlowo

rozwiazane zadanie 1 punkt.
Zdajacy zda ten etap egzaminu, jesli uzyska:

-z czg$ci I — co najmniej 50% punktéw mozliwych do uzyskania,

-z czesci Il — co najmniej 30% punktow mozliwych do uzyskania.
W etapie praktycznym, w zaleznosci od zakresu egzaminu sformutowanego w zadaniu
o tresci ogblnej oceniany bedzie projekt realizacji okre$lonych prac lub projekt realizacji
okreslonych prac oraz efekt wykonanych prac zgodnie z ustalonymi kryteriami oceniania
przyjetymi dla danego zadania. Spetnienie ustalonych dla zadania kryteriow wykonania,
pozwoli na uzyskanie maksymalnej liczby punktow.
Zdajacy zda ten etap egzaminu, je$li uzyska co najmniej 75% punktéw mozliwych do

uzyskania.

Zdajacy zda egzamin zawodowy, jesli spelni wymagania ustalone dla obu etapow

egzaminu.

Zdajacy, ktory zdal egzamin, otrzymuje dyplom potwierdzajacy kwalifikacje zawodowe

w danym zawodzie.

UWAGA!

Informacje o wynikach egzaminu zdajqcy uzyska od dyrektora szkoly, do ktorej uczeszczal.
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Wymagania egzaminacyjne z przyktadami zadan do czgsci 11

V. Wymagania egzaminacyjne z przykladami zadan do
czesci I

Zakres wiadomosci i umiejetnosci wlasciwych dla kwalifikacji w zawodzie

Absolwent powinien umie¢:

1. Czyta¢ ze zrozumieniem informacje przedstawione w formie opisow, instrukcji,
rysunkow, szkicow, wykresow, dokumentacji technicznych i technologicznych,
a w szczegoélnoSci:

1.1. Rozrézniaé¢ podstawowe pojecia i terminy stosowane w turystyce wiejskiej
i gastronomii,

czyli:

rozrozniac podstawowe pojecia i terminy stosowane w turystyce, np.. turysta, region
turystyczny, walory turystyczne, formy turystyki (np. turystyka krajowa,
przyjazdowa, wyjazdowa), rodzaje i zakres ustug turystycznych (np. ustugi
transportowe, ustugi gastronomiczne), cechy turystyki (np.: ztoZonos¢, nietrwatosé,
S5eZonowosc),

rozroznia¢ podstawowe pojecia i terminy stosowane w turystyce wiejskiej,
np.: agroturystyka, gospodarstwo agroturystyczne, oferta agroturystyczna,

rozrozniac¢ podstawowe pojecia i terminy stosowane w gastronomii, np.: Nazwy
surowcow i potproduktow, np.: imbir, ciasto francuskie, kasza jaglana, biodrowka,
farsz; nazwy czynnosci, np.: rozdrabnianie, spinanie drobiu, faszerowanie;, nazwy
technik sporzqdzania potraw, np.: gotowanie, blanszowanie, grillowanie,
garnirowanie; nazwy maszyn, urzqdzen, drobmnego sprzetu i zastawy stolowej,
wykorzystywanych w gastronomii; nazwy i pojecia z zakresu gastronomii, np.:
produkcja gastronomiczna, obrobka termiczna, ocena organoleptyczna; nazwy
sktadnikow odzywczych w pozywieniu, np.: biatko, weglowodany, ttuszcze, witaminy.

Przykladowe zadanie 1.

Turystyka wiejska to turystyka

A.

B
C.
D

organizowana przez sottysa.
zwiazana z pobytem w gospodarstwie wiejskim.
przeznaczona dla mieszkancow wsi.

organizowana przez osrodki doradztwa rolniczego.
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1.2. Rozréznia¢ rodzaje i gatunki roslin uprawnych, ogrodniczych i ozdobnych,
czyli:

rozrozniac rodzaje i gatunki roslin uprawnych, np.:

zboza: pszenica, zyto, jeczmien, owies, kukurydza,

okopowe: ziemniaki, buraki,

przemystowe: rzepak, stonecznik, wiklina,

pastewne motylkowe oraz niemotylkowe,

rosliny na trwale uzytki zielone.

rozroznia¢ rodzaje roslin - sadownmiczych, np.: porzeczka;, oraz gatunki,
np.: porzeczka czarna, porzeczka czerwona,

rozrozniac¢ rodzaje roslin warzywniczych, np.: satata; oraz gatunki, np.: salata
lisciowa, salata glowiasta,

rozrozniac rodzaje roslin ozdobnych, np.: aksamitka; oraz gatunki, np.: aksamitka
waskolistna, aksamitka rozpierzchia,

Przykladowe zadanie 2.

Rosling uprawna nie jest

A.
B.
C.
D.

owies
rzepak.
porzeczka.

kukurydza.

1.3.
czyli:

Rozroznia¢ techniki sporzadzania oraz podawania potraw,

rozrozniaé techniki sporzqdzania potraw, np.: gotowanie tradycyjne, pieczenie
w piecu konwekcyjnym, smazenie w matej ilosci ttuszczu,

rozrozniac techniki sporzqdzania napojow, np.: shakerowanie, mieszanie, parzenie
kawy, parzenie herbaty,

rozrozniac techniki podawania potraw, np.: serwis talerzowy, serwis z uzyciem
potmiskow, serwowanie zup,

rozrozniac techniki podawania napojow, np.: serwis z butelek i karafek, serwis
z dzbankow.

Przykladowe zadanie 3.

Zupy czyste, np. barszcz czerwony, serwuje si¢

A.

B
C.
D

w buliondwkach.
w filizankach.
w talerzach.

w wazach.
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1.4. Rozroznia¢ potrawy i inne wyroby kulinarne kuchni polskiej, regionalne;j
i innych narodow,
czyli:

e rozroznia¢ potrawy i inne wyroby kulinarne sporzqdzone z wykorzystaniem
charakterystycznych dla kuchni polskiej surowcow, np.: grzybow (kurki), kapusty
kwaszonej, ogorkow kiszonych, ryb (lin), dziczyzny (zajqc), miodu, twarogu,

e rozrozniac potrawy i inne wyroby kulinarne kuchni polskiej, np.: Zur, barszcz bialy,
bigos, kietbasa biata w sosie polskim, gotqbki,

e rozroznia¢ potrawy i inne wyroby kulinarne regionalne, np.: Slqskie krupnioki,
srodziemnomorskie - owoce morza,

e rozrozniac¢ potrawy i inne wyroby kulinarne kuchni innych narodow, np.: kuchni
wegierskiej — zupe gulaszowq, wloskiej — spaghetti, rosyjskiej — bliny gryczane.

Przykladowe zadanie 4.

Leczo to potrawa kuchni wegierskiej. Jej podstawowymi sktadnikami sa cebula, pomidory

oraz
A. jaja.
B. ziemniaki.
C. papryka.
D. migso.

1.5. Rozroznia¢ rasy i typy zwierzat gospodarskich,

czyli:
e rozrozmiaé rasy i typy zwierzqt gospodarskich, np.: swin, koni,-drobiu, bydta,
owiec.
Przykladowe zadanie 5.

Zdjecie przedstawia rasg Swin

A. polska biata zwistoucha.
B. wielka biata polska.

C. pietrain.

D. duroc.
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1.6.
czyli:

Rozrdznia¢ strategie marketingowe,

rozrozniac instrumenty marketingu, np.: produkt, cene, dystrybucje, promocje,
personel,

rozroznia¢ dzialania zwiqzane z reklamgq, np.: reklamq radiowq, prasowq,

stosowa¢ badania marketingowe, np.: obserwacje rynku ustug turystyki wiejskiej,
ankiety.

Przykladowe zadanie 6.

Ulotki reklamujace ofertg gospodarstwa agroturystycznego to sposéb oddziatywania na

klientow w ramach strategii

A.

B.
C.
D

promoc;ji.
dystrybucji.
produktu.
ceny.

1.7.
czyli:

Rozroéznia¢ mechanizmy rzadzace ludzkimi zachowaniami,

rozroznia¢  mechanizmy rzqdzqce ludzkimi zachowaniami, np. stosowac

odpowiednie dziatania do okreslonych sytuacji:

— Klient zgubil dokumenty — nalezy doradzi¢ zgloszenie tego faktu policji
udostepni¢ telefon;

— Klient zaktoca ciszg nocna — nalezy interweniowacd telefonicznie, osobiscie lub
poprzez ochrong obiektu agroturystycznego,

rozroznia¢ mechanizmy rzqdzqce ludzkimi zachowaniami, np. rozpoznawac typy

osobowosciowe klienta, np. flegmatyk, choleryk, sangwinik;

rozrozniac¢ sposoby komunikacji miedzyludzkiej, np. mowa ciata, gestykulacja,

mimika;

rozpoznawac elementy sytuacji stresujqcych i zapobiegac im.

Przykladowe zadanie 7.

Komunikacja werbalna jest przekazywanie informacji za pomoca

A.

B.
C.
D

gestykulacji.
mimiki twarzy.
postawy ciata.

wypowiadanych stow.
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1.8. Wskazywaé mocne i stabe strony turystyki polskiej, a zwlaszcza turystyki

wiejskiej oraz szanse i zagrozenia jej rozwoju,
czyli:

e wskazywaé mocne strony dzialalnosci w sektorze turystyki wiejskiej, np. stali
klienci, nowoczesna technologia, wykwalifikowana kadra, przebojowy produkt,

e wskazywac stabe strony dzialalnosci w sektorze turystyki wiejskiej, np. niska jakos¢
ustug zwiqzanych z produktem, brak badania rynku, brak oczyszczalni sciekow,

e wskazywaé szanse rozwoju  gospodarstw  agroturystycznych, np. niskie
oprocentowanie kredytow, stabilna gospodarka panstwa, doplyw zachodniej
technologii i kapitatu, duzy rynek pracy,

e wskazywal zagrozenia gospodarstw agroturystycznych, np. wzrost cen paliw
i energii, uboga infrastruktura, wzrost rygorow ochrony srodowiska, rosnqce
konkurencje.

Przykladowe zadanie 8.
Pan Kowalik dokonal analizy SWOT swojego gospodarstwa agroturystycznego. Ktére
z czynnikOw sg jego mocnymi stronami?

A. Brak badan rynku, niskie koszty wejscia do branzy, wzrost cen paliwa.

B. Umiejgtnos$¢ pracy w zespole, niski koszt kapitatu, strategiczna lokalizacja.

C. Mocny pieniadz, niskie oprocentowanie kredytu, doptyw zachodniej technologii.
D. Zagraniczny inwestor, umiarkowana rywalizacja w sektorze, atrakcyjne substytuty.

1.9.1dentyfikowa¢ cechy turystyki wiejskiej,
czyli:
e identyfikowac cechy turystyki wiejskiej, np.: cisze, mozliwos¢ kontaktu z zyciem
wiejskim, zwierzetami domowymi, pracami rolnymi,

Przykladowe zadanie 9.
Turystyka wiejska przyciaga turystow ze wzgledu na mozliwosé
A. wypoczynku w §rodowisku zblizonym do warunkow zycia i pracy w miescie.
B. przebywania w $rodowisku zanieczyszczonym przez zwierz¢ta domowe.
C. kontaktu z zyciem wiejskim, zwierzgtami domowymi, pracami rolnymi.
D. przebywania w atmosferze gwaru i napigcia zwiazanego z wykonywanymi
pracami rolnymi.
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2. Przetwarzac dane liczbowe i operacyjne, a w szczegélnoSci:

2.1. Analizowa¢ czynniki wplywajgace na wzrost i rozwaéj turystyki wiejskiej,

czyli:

o wskazywaé czynniki wplywajqce na wzrost zapotrzebowania na ustugi z zakresu
turystyki wiejskiej, np.: ceny ustug agroturystycznych, dochody konsumentow,
potrzeby konsumentow odzwierciedlajqce rozne motywy podrozowania,

o wskazywac czynniki wplywajqce na rozwdj ustug z zakresu turystyki wiejskiej, np.:
popyt na ustugi agroturystyczne, mozliwosci wejscia gospodarstw rolnych na
rynek agroturystyczny, polityke panstwa.

Przykladowe zadanie 10.

Popyt na ustugi agroturystyczne zgodnie z prawem popytu ros$nie na skutek
A. wzrostu cen tych ustug.
B. spadku inflacji.
C. spadku cen tych ustug.

D. wzrostu inflacji.

2.2. Dobiera¢ dzialania marketingowe, a w szczegolnoSci metody aktywizacji
sprzedazy do rodzaju oferty,
czyli:

e dobiera¢ dziatania marketingowe do rodzaju oferty, np.: zabawy ze zwierzetami
domowymi do oferty dla rodzin z dziecmi, nauka wyplatania koszykow do oferty
dla starszego pokolenia, kontakt z lekarzem do oferty dla niepetnosprawnych,

e dobiera¢ metody aktywizacji sprzedazy do rodzaju oferty, np.: ceny obnizone ofert
posezonowych, plakat reklamujqcy gospodarstwo agroturystyczne na dworcu
PKP, znizki dla statych klientow.

Przykladowe zadanie 11.
Najczesciej stosowanym nosnikiem reklamy gospodarstw agroturystycznych jest
A. radio.
B. telewizja.
C. bilbord.
D. Internet.

2.3. Sporzadza¢ dokumentacje sprzedazy i rozliczen zwigzanych z turystykg wiejska,
czyli:

e sporzqdzac dokumenty zwiqzane z organizowaniem sprzedazy produktu z zakresu
turystyki wiejskiej, np.: sporzqdzac¢ zamowienie na produkty zZywnosciowe, umowe
zakontraktowania miejsc noclegowych, regulamin ,,zasady domu”,

e sporzqdzac dokumenty zwiqzane ze sprzedazq produktu z zakresu turystyki wiejskiej
oraz kompleksowq obstugq klienta, np.: sporzqdzac potwierdzenie rezerwacji
i zaliczki, umowe najmu kwatery wiejskiej, fakture VAT.
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Przykladowe zadanie 12.
Umowa najmu kwatery wiejskiej zawiera przede wszystkim informacje dotyczace stron
1 przedmiotu umowy, optaty za pobyt oraz

A. codziennego jadtospisu.

B. zasad domu.

C. wygladu gospodarstwa.
D. okresu najmu.

2.4. Oceniac jakos¢ podstawowych produktow spozywczych,
czyli:

e oceniac jakos¢ produktow spozywczych przemystu spozywczego, np. mleczarskiego,
miesnego, tluszczowego, zboZowego, skrobiowego, cukrowniczego, itp. oraz
produkcji gastronomicznej, na podstawie cech organoleptycznych oraz informacji
na opakowaniach,

e okresla¢ warunki przechowywania produktow spozZywczych, w tym garmazeryjnych,
zapewniajqcych zachowanie jakosci i wartosci odzywczej, np.: masy mielonej, ciast,
deserow.

Przykladowe zadanie 13.
Przy zakupie produktow w sklepie dokonuje si¢ oceny ich jakosci przy wykorzystaniu
zmystéw: wzroku, wechu, smaku i dotyku. Taki sposéb sprawdzenia produktu to ocena

A. poroOwnawcza.
B. organoleptyczna.
C. analityczna.

D. sensoryczna.

2.5. Wskazywa¢ zasady obslugi konsumenta,

czyli:

e wskazywal zasady obstugi klienta, np.: zasade indywidualnego podejscia do
klienta, zasade uprzejmego przyjecia gosci, zasade pierwszego wrazenia,
wskazywac zasady obstugi zwiqzane z konsumpcjq w gospodarstwie wiejskim,
wskazywac zasady obstugi podczas positkow i ekspedycji potraw.

Przykladowe zadanie 14.
W procesie obstugi osoba prowadzaca gospodarstwo agroturystyczne stosuje zasade
A. standardowego podejscia do goscia i jego rodziny.
B. umiejgtnego wezucia si¢ w sytuacje goscia i jego rodziny.
C. skutecznego podporzadkowania sobie goscia i jego rodziny.
D

wywierania nacisku na zachowanie gos$cia i1 jego rodziny.
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2.6. Dobiera¢ wyposazenie pomieszczen do prowadzenia uslug zywieniowych
i noclegowych w turystyce wiejskiej,
czyli:

e stosowac¢ zasady funkcjonalnego i estetycznego wyposazania gospodarstw
agroturystycznych w zakresie wyzywienia i zakwaterowania, np.: zasady dotyczqce
doboru mebli do charakteru i przeznaczenia pomieszczen, wystroju wnetrz, zastawy
i bielizny stotowej,

e stosowac¢ zasady funkcjonalnego i estetycznego wyposazenia gospodarstw
agroturystycznych, np.: zasady dotyczqce doboru  kolorystyki  wnetrza
pomieszczenia do jego przeznaczenia, doboru dekoracji.

Przykladowe zadanie 15.
Wskaz funkcjonalne i ekonomiczne wyposazenie pokoju jednoosobowego w gospodarstwie
agroturystycznym.

A. Lozko, fotel, barek, komoda, stolik, szafka nocna, szafa, TV.

B. Lozko, fotel, stolik, szatka nocna, lampka nocna, szafa, TV.

C. Lozko, fotel, stolik, szafa, komoda, biurko, sejf, TV.
D. Lozko, fotel, krzesto, stolik, wieszak, TV.

2.7. Dobiera¢ technologie produkcji roslin uprawnych, ogrodniczych i ozdobnych,
czyli:

e dobiera¢ technologie produkcji roslinnej do warunkow przyrodniczych
gospodarstwa rolnego, np.: klimatycznych, glebowych przy uwzglednieniu
wymagan roslin uprawnych, ogrodniczych i ozdobnych,

e dobiera¢ technologie produkcji roslinnej do warunkow ekonomicznych
gospodarstwa, np.: rynkow zbytu, oplacalnosci produkcji, wyposazenia
gospodarstwa w maszyny,

e dobierac zabiegi uprawowe, np.: orke, bronowanie, kultywatorowanie w zaleznosci
od warunkow przyrodniczych gospodarstwa, gatunku rosliny.

Przykladowe zadanie 16
Poziom wody gruntowej w glebie przeznaczonej na uprawe drzew owocowych powinien
wynosic¢

A. 0d0,8do1,0m

B. od1,5do2,0m

C. 0d2,5do3,0m

D. powyzej 3,0 m
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2.8. Dobiera¢ rasy i typy uzytkowe zwierzat do warunkow przyrodniczych
i ekonomicznych gospodarstwa rolnego,
czyli:
e dobierac rasy i typy uzytkowe zwierzqt gospodarskich do warunkow przyrodniczych
i ekonomicznych gospodarstwa, np.: rasy bydlta do produkcji mlecznej, miesnej;
rasy owiec do produkcji welnistej; rasy kur przeznaczone do uzytkowania niesnego,
miesnego,
e dobiera¢ rasy i typy uzytkowe zwierzqt gospodarskich do wielkosci produkcji,
np.: rasy prymitywne do produkcji niskotowarowej.

Przykladowe zadanie 17.
Najlepsze wyniki opasu daje rasa bydta
A. czarno — biata.
B. charolais.
C. jersey.
D. dunska czerwona.

2.9. Dobiera¢ ekologiczne metody produkcji rolniczej w gospodarstwie rolnym,

czyli:

e dobierac ekologiczne zabiegi uprawowe, np.: orke, bronowanie, kultywatorowanie
w zaleznosci od warunkow przyrodniczych gospodarstwa, gatunku rosliny,
dobierac naturalne pokarmy dla poszczegolnych grup zwierzqt gospodarskich,
dobierac ekologiczne metody ochrony roslin uprawnych stosownie do rodzaju
i zagrozenia chorobami, szkodnikami i chwastami, np.: metode agrotechniczng,
kwarantannowq, hodowlang, biologicznq, mechanicznq, zgodnie z zaleceniami
ochrony Srodowiska, przepisami bezpieczenstwa i higieny pracy oraz zasadami
dobrej praktyki rolniczej.

e dobierac ekologiczne metody zwalczania chwastow i szkodnikow, np. wykorzystanie
pozytecznych organizmow zywych, wyciqgow z roslin, zbieranie szkodnikow, itp.

e dobiera¢ naturalne metody produkcji zywnosSci na potrzeby turystyki wiejskiej
w gospodarstwie rolnym,

e dobierac ekologiczne metody zagospodarowania odpadow z produkcji rolniczej.

Przykladowe zadanie 18.
W gospodarstwie rolnym stosujacym ekologiczne metody produkcji rolniczej do
sktadowania obornika wykorzystuje si¢ ptyty gnojowe w celu

A. poprawy estetyki gospodarstwa.

B. poprawy jakosci obornika 1 ograniczenia utraty zwiazkoOw organicznych.

C. ulatwienia pracy w gospodarstwie.

D. ochrony przed przenikaniem do gruntu zwiazkoéw organicznych z obornika.
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2.10. Wskazywac walory turystyczne okreslonych regionow Polski i Swiata,

czyli:

e wskazywac przyrodnicze walory turystyczne Polski, np.: rzezbe miodo-glacjalng
pojezierzy, krajobraz wysokogorski Tatr, osobliwosci flory i fauny Puszczy
Bialowieskiej,

® wskazywaé antropogeniczne walory turystyczne Polski, np.: zabytki architektury,
zabytki techniki, muzea sztuki, rezerwaty archeologiczne,

e wskazywaé walory turystyczne okreslonych regionow Swiata, np.: zabytki
architektury europejskiej, zabytki kultury Aztekow.

Przykladowe zadanie 19.

Walory antropogeniczne to

A. przetom Dunajca i Muzeum Zup Solnych.

B. Muzeum Kinematografii w £odzi i §luza na Kanale Augustowskim.
C. Muzeum Papiernictwa 1 wody mineralne w Dusznikach-Zdroju.
D

osobliwosci flory i1 fauny Puszczy Biatowieskiej oraz rzezba pojezierzy.

2.11. Analizowa¢ przydatnos¢ regionu do prowadzenia turystyki wiejskiej,

czyli:
e analizowac przydatnos¢ regionu do prowadzenia agroturystyki, np.: analizowac
lesistos¢ regionu, gestosS¢ zaludnienia na 1 km2 uzytkow rolnych, udzial wod
w powierzchni catkowitej gminy.

Przykladowe zadanie 20.

Tabela zawiera dane charakteryzujace wiejska przestrzen rekreacyjna w czterech regionach.

Region Gestosé Udzial lasow Udzial I3k i pastwisk Udzial wod
zaludnienia na | w powierzchni w powierzchni w powierzchni
1 km® uzytkéw | catkowitej gminy uzytkéw rolnych calkowitej gminy
rolnych
1 40 o0s6b 70% 60% 10%

11 70 0s6b 30% 20% 1%

111 90 0s6b 50% 10% 5%

v 120 os6b 20% 50% 15%

Najwigksza atrakcyjnos¢ z punktu widzenia przydatnosci do prowadzenia agroturystyki
posiada region

A L

B. 1L
C. IIL
D. IV.
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3. Bezpiecznie wykonywaé zadania zawodowe zgodnie z przepisami bezpieczenstwa
higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej oraz ochrony S$rodowiska,
a w szczegoélnosci:

i

3.1.

czyli:

Stosowaé przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej
i ochrony srodowiska w procesie organizowania turystyki wiejskiej,

stosowac przepisy prawne w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony
przeciwpozarowej, np.. przepisy dotyczqce obowiqzku naleZytego nadzoru nad
zwierzetami, zabezpieczenia przeciwpozarowego gospodarstwa, kontroli stanu
budynku,

stosowac¢ przepisy prawne w zakresie ochrony Srodowiska w  procesie
organizowania turystyki wiejskiej, np.: przepisy dotyczqce odprowadzania Sciekow
i odpadow, stosowania srodkow uzdatniajqcych scieki, minimalnych odlegtosci
budynku mieszkalnego od szamba,

wskazywac przepisy prawa majqce zastosowanie w  turystyce wiejskiej,
np.: przepisy dotyczqce obowiqzku meldunkowego, odpowiedzialnosci sanitarno —
higienicznej, odpowiedzialnosci za Swiadczenie ustugi.

Przykladowe zadanie 21.

Zabezpieczenie przeciwpozarowe gospodarstwa agroturystycznego to obowiazek

A.

oS aw

wojta.

strazy pozarne;j.
goscia.
gospodarza.

3.2.

czyli:

Stosowaé przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy zwiazane z prowadzeniem
produkcji roslinnej i zwierzecej,

stosowac przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy w produkcji roslinnej,
np.: zachowywanie okresu prewencji, karencji, warunkow do przeprowadzenia
zabiegu ochrony roslin,

stosowac przepisy ochrony przeciwpozarowej zwiqzane z uzytkowaniem maszyn
i urzqdzen ogrodniczych, np.: dotyczqce przechowywania paliwa, wyposazenia
pojazdow i obiektow w gasnice,

stosowac przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy zwiqzane z uzytkowaniem
maszyn i urzqdzen rolniczych, np.: stosowanie ubrania roboczego, ochronnego,
stosowanie oston,

stosowac przepisy o ochronie zwierzqt zawarte w aktach prawnych, np.: dotyczqce
ochrony i utrzymania zwierzqt, organizacji hodowli i rozrodu zwierzqt,

stosowacé przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy i przeciwpozarowe,
np.: dotyczqce utrzymywanie czystosci i porzqdku w gospodarstwie, dokonywania
przegladu instalacji  elektrycznych i odgromowych, stosowania oston na
mechanizmy napedowe i uktady przekazu mocy, stosowania zasad bezpiecznej
obstugi zwierzqt, stosowania srodkow ochrony indywidualne;.
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Przykladowe zadanie 22.
Sadoplon jest pestycydem, ktorego okres prewencji wynosi 3 godziny. Oznacza to, ze przez
3 godziny po wykonaniu zabiegu

A. moze nastapi¢ zatrucie pszczot w miejscu oprysku.

moze nastapi¢ zatrucie czlowieka w miejscu oprysku.

nie mozna wchodzi¢ na miejsce opryskiwane.

caw

nie mozna zbiera¢ owocOw z miejsca oprysku.

3.3. Stosowaé przepisy dotyczace ochrony sSrodowiska dla potrzeb turystyki
wiejskiej,
czyli:
e stosowac przepisy dotyczqce ochrony srodowiska dla potrzeb turystyki wiejskiej,
np.: przepisy o ochronie przyrody, o ochronie zabytkow, prawo ochrony

srodowiska.
e Stosowac przepisy dotyczqce ochrony Srodowiska dla potrzeb gospodarstwa
agroturystycznego,  np..  przepisy  dotyczqce  zasad  zagospodarowania

przestrzennego, odprowadzania sciekow, budowy szamba,
e stosowac przepisy ochrony srodowiska dotyczqce, np.: segregacji odpadow,
recyklingu, stosowanie sSrodkow do mycia ulegajqcych biodegradacji, dezynfekcji

Przykladowe zadanie 23.
Ustawa o ochronie przyrody wprowadza zakaz
A. prowadzenia akcji ratowniczej na terenie parku narodowego.
likwidacji nagtych zagrozen na terenie parku narodowego.

B
C. biwakowania w dowolnym miejscu na terenie parku narodowego.
D. utrzymania bezpieczenstwa powszechnego na terenie parku narodowego

3.4. Wskazywaé zagrozenia ekologiczne spowodowane turystyka wiejska,

czyli:

® wskazywad zagrozenia dla srodowiska zwiqzane z wykonywaniem prac w produkcji
rolniczej dla potrzeb turystyki wiejskiej, np.: nieprzestrzeganie terminow
agrotechnicznych, niewtasciwa gospodarka nawozami, niszczenie siedlisk ptakow,
ograniczanie populacji zwierzqt i roslin, zanieczyszczenie wod gruntowych,
zaleganie srodkow ochrony roslin w glebie,

® wskazywad zagrozenia dla srodowiska wynikajqce z niewlasciwego postepowania
turystow korzystajqcych z ofert turystyki wiejskiej, np. niestosowanie segregowania
Smieci, nieprzestrzeganie zakazu rozniecania ognia w lesie poza miejscami
Wyznaczonymii,

e okreslac¢ skutki zagrozen ekologicznych dla srodowiska, np.: zatrucia, eutrofizacja,
ograniczanie naturalnych siedlisk zwierzqt, wyginiecie gatunkow, wyjalowienie
gleby,
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wskazywac sposoby zapobiegania dziataniom negatywnym, np.: przechowywanie
obornika na plytach gnojowych, gnojowki i gnojowicy w szczelnych zbiornikach,
zagospodarowanie odpadow, stosowanie nawozow i Srodkow ochrony roslin
dopuszczonych do obrotu.

Przykladowe zadanie 24.

Jakie gtowne zagrozenie dla sSrodowiska niesie nadmierne nawozenie nawozami azotowymi?

A.

B.
C.
D

Zte przechowywanie roslin.
Zanieczyszczenie powietrza.
Skazenie wod gruntowych i $rédladowych.

Trudnosci w pobieraniu innych sktadnikéw przez rosliny.

3.5. Stosowaé przepisy bezpieczenstwa zdrowotnego zywnoSci obowigzujace przy
wytwarzaniu i przechowywaniu produktow rolniczych,
czyli:

e stosowac¢ normy jakosciowe surowcow do produkcji i produktow rolniczych,
np.: wilgotnos¢ ziarna zboz, zawartos¢ glutenu, zdolnosé¢ kietkowania, zawartosc
mikroorganizmow w mleku,

e stosowac¢ zasady bezpieczenstwa zywnosci, np.: stosowanie tylko nawozow
dopuszczonych do obrotu, stosowanie srodkow ochrony roslin zgodnie
z zaleceniami IOR-u, uprawy roslin genetycznie zmodyfikowanych, warunkow
przechowywania mleka i jaj,
stosowac przepisy dotyczqce optymalnych terminow zbioru produktow rolniczych,
stosowac przepisy w zakresie obiektow i warunkow przechowywania produktow
rolniczych, np.: kopce, piwnice, przechowalnie, chlodnie zwykte, chiodnie
z kontrolowanq atmosferq, warunki termiczne, wilgotnosciowe, sktad powietrza.

Przykladowe zadanie 25.
Cebulg przeznaczona na zimowe przechowywanie nalezy zbiera¢, gdy

A. szczypior w cato$ci zalamie sig, a 50% lisci jest jeszcze zielonych.

B. 50-70% szczypioru zalamie sig, a okoto 70% lisci jest jeszcze zielonych.

C. szczypior zatamie si¢ w catosci, a 70% lisci jest juz suchych.

D. 30% szczypioru zatamie sig, a liScie sa jeszcze zielone.
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3.6. Wskazywa¢ sposoby udzielania pierwszej pomocy poszkodowanym na
stanowiskach pracy, zwigzanych z prowadzeniem turystyki wiejskiej,
czyli:

e wskazywacé sposoby udzielania pierwszej pomocy poszkodowanym w naglych
wypadkach, np.: przemycie oczu, odciecie doplywu prqdu, sztuczne oddychanie,
masaz serca, pozycja boczna ustalona.

Przykladowe zadanie 26.

Pierwsza czynno$cia ratunkowa przy porazeniu pradem elektrycznym jest

A. wezwanie pogotowia ratunkowego.

B. wezwanie pogotowia energetycznego.

C. odcigcie doptywu pradu.

D. sprawdzenie akcji serca.
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VI. Wymagania egzaminacyjne z przykladami zadan do
czesci Il

Absolwent powinien umie¢:

1. Czyta¢ ze zrozumieniem informacje przedstawione w formie opisow, instrukcji,
tabel, wykresow, a w szczegodlnoSci:

1.1.Rozroznia¢ podstawowe pojecia i terminy z obszaru funkcjonowania gospodarki
oraz prawa pracy, prawa podatkowego i przepisow regulujacych podejmowanie
i wykonywanie dzialalnosci gospodarczej,
czyli:
e rozrozniac pojecia z obszaru funkcjonowania gospodarki, np.: rynek, popyt, podaz,

bezrobocie, inflacja,

rozrozniaé pojecia z zakresu prawa pracy, np.: umowa o prace, urlop,
wynagrodzenie za prace,

rozrozniac¢ pojecia z zakresu prawa podatkowego, np.: podatek dochodowy, podatek
VAT, akcyza, PIT,

rozroznia¢ pojecia z obszaru podejmowania i prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej, np.: REGON, numer identyfikacji podatkowej-NIP, rachunek
bankowy.

Przykladowe zadanie 1.

Poprzez okreslenie ptacy brutto nalezy rozumie¢ kwot¢ wynagrodzenia pracownika

A.

B.
C.
D.

bez podatku dochodowego.
okreslona w umowie o prace.
obliczona do wyptaty.
pomniejszong o sktadki ZUS.
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1.2.Rozroznia¢ dokumenty zwigzane 2z zatrudnieniem oraz podejmowaniem
i wykonywaniem dzialalnoS$ci gospodarczej,
czyli:
e rozrozniac¢ dokumenty zwiqzane z zatrudnieniem, np.: umowa o prace, Kodeks pracy,
deklaracja ZUS,
e rozroznia¢ dokumenty zwiqzane z dziatalnosciq gospodarczq, np.: polecenie
przelewu, faktura, deklaracja podatkowa.

Przykladowe zadanie 2.

Jak nazywa si¢ przedstawiony na rysunku dokument regulujacy rozliczenie bezgotowkowe?
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D. Weksel prosty. g
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1.3. Identyfikowa¢ i analizowa¢ informacje dotyczace wymagan i uprawnien
pracownika, pracodawcy, bezrobotnego i klienta,

czyli:

o identyfikowacé i analizowaé obowiqzki i uprawnienia pracownika okreslone
w Kodeksie pracy, umowie o prace, np.: prawo do urlopu, czas pracy,
wynagrodzenie za prace,

o identyfikowacé i analizowa¢ obowiqzki i uprawnienia pracodawcy okreslone
w Kodeksie pracy, umowie o prace, wzgledem ZUS, wurzedu skarbowego,
np.: terminowe wyplacanie wynagrodzen, odprowadzanie sktadek ubezpieczenia
zdrowotnego i emerytalnego, zapewnienie bezpiecznych warunkow pracy,

e identyfikowac i analizowac¢ obowiqzki i uprawnienia bezrobotnego na podstawie
Ustawy o zatrudnieniu i przeciwdzialaniu bezrobociu, np.: rejestracjia w biurze
pracy, zasady pobierania zasitku, oferty pracy dla bezrobotnych, w tym bezrobotnych
absolwentow,

e identyfikowac i analizowaé obowiqzki i uprawnienia klienta podane w umowach
kupna-sprzedazy, z tytutu gwarancji, reklamacji przy zakupach towarow i ustug.

Przykladowe zadanie 3.
Na podstawie ktérej z wymienionych ponizej umédw, przystuguje pracownikowi prawo do
urlopu wypoczynkowego?

A. Umowy — zlecenia.

B. Umowy o dzieto.

C. Umowy o pracg.

D. Umowy agencyjne;.
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2. Przetwarza¢ dane liczbowe i operacyjne, a w szczegdlnoSci:

2.1. Analizowa¢ informacje zwiazane z podnoszeniem kwalifikacji, poszukiwaniem
pracy i zatrudnieniem oraz podejmowaniem i wykonywaniem dzialalnoSci
gospodarczej,

czyli:

e analizowac oferty urzedow pracy, placowek doskonalqcych w zawodzie oraz oferty
kursow zawodowych, dla podnoszenia kwalifikacji zawodowych i dostosowania ich
do potrzeb rynku pracy,

e analizowaé oferty zakladow pracy, urzedow pracy, biur posrednictwa dotyczqce
poszukiwania pracownika i zatrudnienia, przedstawione w formie ogloszen
prasowych, internetowych, tablic ogloszen,

e analizowa¢ informacje zwiqzane z podejmowaniem i wykonywaniem dziatalnosci
gospodarczej zawarte, np.: w Kodeksie spolek handlowych, danych z urzedu pracy
na temat lokalnego rynku pracy, zapotrzebowania na ustugi i towary.

Przykladowe zadanie 4.

W lokalnej prasie ukazato si¢ ogloszenie nastepujacej tresci:

Firma z kapitatem zagranicznym specjalizujaca si¢ w wyposazeniu warsztatow

1 magazynoéw w sprzet techniczny poszukuje kandydata na stanowisko

MAGAZYNIERA

WYMAGANIA:

® wyksztalcenie srednie techniczne,

e obstuga komputera,

® znajomos¢ jezyka niemieckiego.

Ponadto mile widziane jest:

e doswiadczenie na podobnym stanowisku.

e prawo jazdy kategorii B.

Oferty wraz z listem motywacyjnym, zyciorysem i zdjeciem w terminie dwoch tygodni od daty

ukazania si¢ ogloszenia prosimy przesyla¢ na adres:
Firma ,, TECHNOPOL” 30-999 NIEZNANOW ul. Warsztatowa 1.

Wymagania stawiane przez firmeg spetnia osoba, ktora ukonczyta

A. technikum budowlane, pracuje w magazynie i ma prawo jazdy kat.B.
B. technikum elektryczne, ma prawo jazdy kat B i zna jezyk niemiecki.
C. technikum chemiczne, korzysta z komputera i pracowala jako magazynier.

D. technikum mechaniczne, obstuguje komputer i zna jezyk niemiecki.
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2.2. Sporzadza¢ dokumenty zwigzane z poszukiwaniem pracy i zatrudnieniem oraz
podejmowaniem i wykonywaniem dzialalnos$ci gospodarczej,

czyli:

e sporzqdzaé dokumenty zwiqzane z poszukiwaniem pracy i zatrudnieniem, np.: list
intencyjny, list motywacyjny, curriculum vitae,

e sporzqdzi¢ dokumenty niezbedne przy uruchamianiu indywidualnej dziatalnosci
gospodarczej, np.: wniosek o zarejestrowanie firmy, zgloszenie do urzedu
statystycznego o nadanie numeru REGON i urzedu skarbowego o przyznanie numeru
identyfikacji podatkowej-NIP,

o sporzqdzi¢ dokumenty zwiqzane z wykonywaniem dziatalnosci gospodarczej,
np.: zgtoszenie do ZUS, polecenie przelewu, fakture, ksiege przychodow
i rozchodow.

Przykladowe zadanie 5.

Na jaka kwote w zl hotel wystawi fakture firmie za korzystanie z noclegu przez dwoch jej
pracownikow podczas stuzbowego wyjazdu?

Nazwa Symbol J.M. I1o$¢ oséb Cena Warto$¢ VAT Warto$¢ | Wartos¢
ushugi PKWiU jedn. netto VAT brutto
Nocleg :edna
w hotelu | 55.10.10 | ? 2 100,00 z1 | 200,00 zt | 7 % 14,00 zt zt
v doba
»Azalia
Razem |200,002t| 7% | 14,00 zt 7
W tym: 2% 14,00 7L
0%
Do zaplaty: 7t
A. 107 zt
B. 114 z
C. 207 zt
D. 214 z

2.3. Rozroznia¢ skutki wynikajace z nawigzania i rozwigzania stosunku pracy,

czyli:

e rozrozniac skutki zawarcia umowy o prace, umowy zlecenia, umowy o dzielo, np.:
oplaty sktadek na ubezpieczenie spoleczne i zdrowotne, prawo do urlopu, wysokos¢
podatku,

e rozrozniac¢ skutki rozwiqzania umowy o prace z zachowaniem okresu wypowiedzenia,
bez wypowiedzenia, niezgodne z prawem, np.: przywrocenie do pracy,

e rozrozniac¢ skutki zawarcia i rozwiqzania umowy o prace dla pracodawcy, np.:
wystawienie Swiadectwa pracy, odprowadzanie sktadek pracowniczych, placenie
podatkow, ustalenie wymiaru urlopow, wyplacanie zaliczek.
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Przykladowe zadanie 6.

Jaka kwota wynagrodzenia brutto w zt zostata naliczona pracownikowi za miesiac pracy,
zatrudnionemu w HURTOWNI ,,AS” S.A. na podstawie umowy o pracg?

A. 2400 zt
B. 1600 zt
C. 1200zt
D. 240zt

HURTOWNIA ,,AS” S.A.

ul. Wiosenna 1
/pieczgé nagldwkowa pracodaycy/

60-623 Poznanh
/numer REGON — EKD

277562

Poznan 2003.01.06

Imigjscowosé i data/

UMOWA O PRACE

Mi€dzy ... Markiem Nowakiem - prezesem

albo osoby upowazni ia o§wiadczen w imieniu pracodawcy/

e P
a Anng Jablonska, Poznan ul. Biata 12

/okres probny, czas nieokreslony, czas okreslony, czas wykonywania okreslonej pracy/
1. Strony ustalaja nast¢pujace warunki zatrudnienia:

1) rodzaj uméwionej pracy: .................. sprzedawea

/stanowisko, funkcja, zawdd, specjalnosé/

snrzedawca w Hurtowni ..AS”

4) wynagrodzenie: .50 N, AL I S AW AR AL LIRS
regulaminowa 20% wynagrodzenia zasadniczego

5) inne warunki zatrudnienia: ............ccccceuvrreeens brak ..............................
2 Dzien rozpoczecia pracy: .......... 06.stycznia.2003.cokn........cocoveennns
06.01. 2003
A.Jablonska MNowok

/data i podpis pracownika/ /podpis pracodawcy lub osoby reprezentujacej
pracodawcg albo osoby upowaznionej do skladania
o$wiadeze w imieniu pracodawcy/

Odpowiedzi do przykladowych zadan

Czes¢ pierwsza

Zadanie 1. B Zadanie7 D  Zadanie 13. B  Zadanie 19. B  Zadanie 25.
Zadanie2. C Zadanie8 B Zadanie 14. B  Zadanie 20. A  Zadanie 26.
Zadanie 3. A Zadanie9 C Zadanie 15. B  Zadanie 21. D
Zadanie4. C Zadanie 10. C Zadanie 16. A  Zadanie 22. C
Zadanie 5. C Zadanie11. D Zadanie 17. B  Zadanie 23. C
Zadanie 6. A Zadanie 12. D Zadanie 18. D  Zadanie 24. C

Zadanie 1. B Zadanie 2. B Zadanie 3. C Zadanie 4. D Zadanie 5.D Zadanie 6. A
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VII. Wymagania egzaminacyjne z przykladem zadania do
etapu praktycznego

Jan Kowalski zajmuje si¢ sadownictwem i hodowla koz. Prowadzi gospodarstwo we
wsi Skoszewy Stare na terenie Parku Krajobrazowego Wzniesien Lodzkich. Plan jego
zagrody przedstawia Zalacznik 1. Z badan ankietowych przeprowadzonych przez gming
wynika, ze okoliczne lasy, krajobraz polodowcowy, glazy narzutowe i ryby w stawach
przyciagaja turystow spragnionych ciszy, spokoju i obcowania z natura. Wychodzac
naprzeciw tym oczekiwaniom Jan Kowalski planuje uruchomienie na terenie swojego

gospodarstwa dzialalno$ci z zakresu turystyki wiejskiej.

Opracuj projekt realizacji prac zwiazanych z przygotowaniem gospodarstwa Jana

Kowalskiego do uruchomienia dziatalnos$ci turystyki wiejskiej.

Projekt realizacji prac powinien zawierac:

1. Wykaz dziatan zwigzanych z przygotowaniem gospodarstwa do uruchomienia
dziatalnosci turystyki wiejskiej.

2. Oceng atrakcyjnosci wiejskiej przestrzeni rekreacyjnej.

3. Charakterystyke atrakcji turystycznych Parku Krajobrazowego Wzniesien Lodzkich.

4. Projekt zagospodarowania gospodarstwa wiejskiego na potrzeby agroturystyki
z uwzglednieniem sfery gospodarczej i mieszkalno-wypoczynkowe;.

5. Wykaz turystyczno-rekreacyjnych form wypoczynku mozliwych do zaoferowania przez
Jana Kowalskiego swoim potencjalnym gos$ciom.

6. Projekt ulotki reklamujacej oferte gospodarstwa agroturystycznego Jana Kowalskiego,
przygotowana w j¢zyku obcym.

Do opracowania projektu realizacji prac wykorzystaj:

Plan zagrody — Zatacznik 1

Mapa turystyczno-krajoznawcza Parku Krajobrazowego Wzniesien £.odzkich, skala 1:60 000
Park Krajobrazowy Wzniesien Lodzkich — przewodniki turystyczne

Projekt lub jego elementy mozesz opracowac z wykorzystaniem komputera i pakietu
biurowego, ktory wraz z drukarka bedzie dostgpny w sali egzaminacyjnej. W komputerowej
bazie dostepna bedzie mapa turystyczno-krajoznawcza Parku oraz druki zwiazane

z przygotowaniem, realizacja i sprzedaza produktow turystycznych.

Czas na wykonanie zadania wynosi 240 minut.
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Zalacznik 1
Plan zagrody wiejskiej Jana Kowalskiego
STAWY
A A
\ Ogrod
%5 Budynek 95
ospodarc
Smietnik EOSp 2 WC 2
Budynek
mieszkalny [ 3 — 4
4—1 Szambo < >

POLA

Wybieg dla koni

Budynek inwentarski

studnia
Gnojownik <//’ Q

10

SAD
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l. Komentarz do rozwiazania zadania wraz z kryteriami oceniania
Rozwiazanie zadania obejmuje opracowanie projektu realizacji prac zwiazanych
z przygotowaniem gospodarstwa wiejskiego Jana Kowalskiego do uruchomienia dziatalnosci
z zakresu turystyki wiejskie;j.
Projekt realizacji prac powinien mie¢ okreslona strukturg (budowg). Elementy struktury i ich
nazwy odnalez¢ mozna w tresci zadania po sformutowaniu ,,Projekt realizacji prac powinien
zawierac:”.
Sq one nastepujace:
1. Wykaz dzialan zwiazanych z przygotowaniem gospodarstwa wiejskiego do
uruchomienia dziatalno$ci agroturystyczne;.
2. Ocena atrakcyjnosci wiejskiej przestrzeni rekreacyjnej.
3. Charakterystyka atrakcji turystycznych Parku Krajobrazowego Wzniesien L.odzkich.
4. Projekt zagospodarowania gospodarstwa wiejskiego na potrzeby turystyki wiejskiej
z uwzglednieniem sfery gospodarczej i mieszkalno-wypoczynkowe;.
5. Wykaz turystyczno-rekreacyjnych form wypoczynku mozliwych do zaoferowania
przez Jana Kowalskiego swoim potencjalnym gosciom.
6. Projekt ulotki w jezyku obcym reklamujacej ofert¢ gospodarstwa agroturystycznego

Jana Kowalskiego.

Elementy te powinny tez wystgpowaé w projekcie realizacji prac, np. jako tytuty lub
podtytuly rozdziatow. Zawarto$s¢ merytoryczna projektu musi by¢ odpowiednia do informacji
wynikajacych z tre$ci zadania. Opracowanie projektu realizacji prac musi by¢ zatem
poprzedzone wnikliwa, staranna analiza tre§ci zadania i zalacznikdw stanowiacych jej
uzupetnienie. Wyniki tej analizy sa zatozeniami do projektu, tj. informacjami o charakterze
»danych” do rozwiazania =zadania. Zalozenia powinny wystapi¢ w  strukturze
opracowywanego projektu przed punktem 1. (pod dowolna nazwa, np. Zalozenia, Dane do
projektu, itp.). Decyduja one o zawartosci projektu, tym samym o jako$ci wyniku rozwigzania
zadania.
Projekt realizacji prac jest opracowaniem o okreslonym zakresie tresci, wyrazonym tytutem,
np.: ,,Przygotowanie gospodarstwa wiejskiego Jana Kowalskiego do uruchomienia dziatalnosci
z zakresu turystyki wiejskiej — projekt realizacji prac”.

Projekt realizacji prac jest opracowaniem o charakterze tworczym w odniesieniu do
formy 1 sposobu jego opracowania, natomiast zatozenia - dane do projektu wynikaja z tresci

zadania 1 sa $ciSle okre$lone. Zatem informacje stanowiace tre§¢ merytoryczng projektu
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mozna przedstawi¢ w dowolny sposéb, np. tekstu z elementami graficznymi (schematami,

rysunkami, tabelami, itp.). Do opracowania projektu lub jego elementow mozna wykorzystac¢

komputer, ktory znajduje si¢ na stanowisku egzaminacyjnym.

Projekt powinien by¢ przejrzysty, logicznie uporzadkowany zaréwno w swej

strukturze jak i w sposobie oraz kolejnosci przedstawiania tresci merytorycznych.

Kryteria oceniania projektu realizacji prac beda uwzgledniac:

poprawnos¢ sformulowania zalozen do projektu w odniesieniu do tresci zadania
1 zalaczonej dokumentac;ji,

poprawnos¢ sformutowania wykazu dziatan zwiazanych z przygotowaniem gospodarstwa
wiejskiego do uruchomienia dziatalnos$ci agroturystycznej w odniesieniu do zatozen,
poprawnos¢ oceny atrakcyjnosci wiejskiej przestrzeni rekreacyjnej w odniesieniu do
polozenia gospodarstwa i jego otoczenia,

poprawnos$¢ charakterystyki atrakcji turystycznych regionu w odniesieniu do zatozen
1 dokumentacji,

poprawnos¢ projektu zagospodarowania gospodarstwa wiejskiego na potrzeby turystyki
wiejskiej] z uwzglednieniem sfery gospodarczej 1 mieszkalno-wypoczynkowej
w odniesieniu do zatozen i dokumentacji,

poprawnos¢ doboru turystyczno-rekreacyjnych form wypoczynku do mozliwosci
gospodarstwa Jana Kowalskiego 1 walorow turystycznych regionu,

poprawnos¢  wykonania projektu ulotki reklamujacej ofert¢  gospodarstwa
agroturystycznego w odniesieniu do zalozen i dokumentacji z uwzglednieniem potrzeb

klienta, sporzadzonej w jezyku obcym,

oraz

przejrzystos¢ struktury projektu,
logike uktadu przedstawionych tresci,
poprawnos¢ terminologiczna i merytoryczna, wlasciwa dla zawodu,

forme 1 sposob przedstawienia tresci w projekcie.
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VIII. ZALACZNIKI

1.1 Standard wymagan egzaminacyjnych dla zawodu
(projekt bedacy podstawa egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe
w czerwcu 2010r.)

Zawdd: technik turystyki wiejskiej
symbol cyfrowy: 341 [08]

Etap pisemny egzaminu obejmuje:

Czes¢ 1 — zakres wiadomosci i umiejetnosci wlasciwych dla klasyfikacji

w zawodzie

Absolwent powinien umie¢:

1. Czytaé ze zrozumieniem informacje przestawione w formie opisow, instrukcji,
rysunkow, szkicow, wykresow, dokumentacji technicznych
i technologicznych a w szczegolnoSci:

1.1.

1.
1.
1.

A OWN

[ G S RN
© N O

1.9.

rozrozniaé pojgcia i terminy stosowane w turystyce wiejskiej oraz gastronomii;
rozrdznia¢ rodzaje i gatunki roslin uprawnych, ogrodniczych i ozdobnych;
rozroznia¢ techniki sporzadzania oraz podawania potraw;

rozrdézniaé potrawy i inne wyroby kulinarne kuchni polskiej, regionalnej
1 innych narodow;

rozrézniac rasy i typy zwierzat gospodarskich;

rozroznia¢ strategie marketingowe;

rozroznia¢ mechanizmy rzadzace ludzkimi zachowaniami;

wskazywa¢ mocne 1 stabe strony turystyki polskiej a zwlaszcza turystyki
wiejskiej oraz szanse 1 zagrozenia jej rozwoju;

identyfikowac cechy turystyki wiejskie;.

2. Przetwarza¢é dane liczbowe i operacyjne, a w szczegolnosci:

2.1.
2.2.
2.3.
24.
2.5.
2.6.

2.7.
2.8.

2.9.

analizowa¢ czynniki wplywajace na wzrost i rozw0j turystyki wiejskiej;

dobiera¢ strategie marketingowe a w szczegdlnosci dynamiki i struktury sprzedazy;
sporzadza¢ dokumentacje sprzedazy i rozliczen zwiazanych z turystyka wiejska;
ocenia¢ jakos¢ podstawowych produktéw spozywcezych;

wskazywaé zasady obstugi konsumenta;

dobiera¢ wyposazenie pomieszczen do prowadzenia ustug zywieniowych
oraz noclegowych w turystyce wiejskiej;

dobiera¢ technologie produkcji roslin uprawnych, ogrodniczych i ozdobnych;
dobiera¢ rasy i typy uzytkowe zwierzat do warunkéw przyrodniczych
1 ekonomicznych gospodarstwa rolnego;

dobiera¢ ekologiczne metody produkcji rolniczej w gospodarstwie rolnym;

2.10.wskazywac¢ walory turystyczne okreslonych regiondw Polski i §wiata;
2.11.analizowa¢ przydatno$¢ regionu do prowadzenia turystyki wiejskie;j.

3. Bezpiecznie wykonywaé zadania zawodowe zgodnie z przepisami bezpieczenstwa
i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej oraz ochrony Srodowiska a
w szczegllInoSci:
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3.1. stosowac przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej
oraz ochrony srodowiska w procesie organizowania turystyki wiejskiej;

3.2. stosowac przepisy  bezpieczenstwa i higieny  pracy zwiazane
z prowadzeniem produkcji ro§linnej i zwierzgcej;

3.3. stosowac przepisy dotyczace ochrony srodowiska dla potrzeb turystyki wiejskie;j;

3.4. wskazywacé zagrozenia ekologiczne spowodowane turystyka wiejska;

3.5. stosowaé przepisy bezpieczenstwa zdrowotnego zywnoSci obowiazujace
przy wytwarzaniu i przechowywaniu produktow rolniczych;

3.6. wskazywac sposoby udzielania pierwszej pomocy poszkodowanym na stanowiskach
pracy zwiazanych z prowadzeniem turystyki wiejskie;j.

CzesS¢ 11 — zakres wiadomosci i umiejetnosci zwigzanych z zatrudnieniem
i dzialalnoScia gospodarcza

Absolwent powinien umie¢:

1. Czyta¢ ze zrozumieniem informacje przedstawione w formie opisow, instrukcji,

tabel, wykresow, a w szczegolnosci:

1.1. rozrézniaé podstawowe pojecia i terminy z obszaru funkcjonowania gospodarki
oraz prawa pracy, prawa podatkowego i1 przepisow regulujacych podejmowanie
1 wykonywanie dziatalnosci gospodarczej;

1.2. rozréznia¢ dokumenty zwiazane z zatrudnieniem oraz podejmowaniem
1 wykonywaniem dziatalnosci gospodarczej;

1.3. identyfikowa¢ 1 analizowa¢ informacje dotyczace wymagan 1 uprawnien
pracownika, pracodawcy, bezrobotnego i klienta.

2. Przetwarza¢é dane liczbowe i operacyjne, a w szczegolnosci:

2.1. analizowa¢ informacje zwiazane z podnoszeniem kwalifikacji, poszukiwaniem
pracy izatrudnieniem oraz podejmowaniem 1 wykonywaniem dzialalno$ci
gospodarczej;

2.2. sporzadza¢ dokumenty zwiazane z poszukiwaniem pracy i zatrudnieniem
oraz podejmowaniem i wykonywaniem dziatalno$ci gospodarczej;

2.3. rozrdznia¢ skutki wynikajace z nawiazania i rozwiazania stosunku pracy.

Etap praktyczny egzaminu obejmuje wykonanie okreslonego zadania
egzaminacyjnego wynikajacego z zadania o tresci ogdlne;:

Opracowanie projektu realizacji okreslonych prac z zakresu
przygotowania, realizacji isprzedazy produktow turystyki wiejskiej oraz
kompleksowej obstugi klienta krajowego i zagranicznego.

Absolwent powinien umie¢:

1. Analizowa¢ =zapotrzebowanie na ustugi turystyki wiejskiej, w odniesieniu do
przygotowania, realizacji i sprzedazy produktow turystyki wiejskiej.

2. Przygotowywac pakiet ustug noclegowych, gastronomicznych i turystycznych do
mozliwosci gospodarstwa wiejskiego 1 potrzeb klienta krajowego
1 zagranicznego.

3. Dobiera¢ metody, narzedzia i techniki pracy do przygotowania, realizacji
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1 sprzedazy ustug turystyki wiejskiej.

4. Wskazywa¢ rozwiazania w zakresie pozyskiwania zewngtrznych zrodet wsparcia
finansowego do prowadzenia turystyki wiejskiej.

5. Sporzadza¢ kalkulacje kosztéw produktéw turystyki wiejskiej w zaleznosci od standardu
$wiadczonych ustug i liczby uczestnikdw.

6. Opracowywac programy imprez turystycznych z uwzglednieniem okre§lonych regionow
Polski w jezyku polskim i obcym.

7. Rozlicza¢ ustuge 1 impreze turystyki wiejskiej a w szczegdlnosci sprawdza¢ poprawnosé
merytoryczna 1 finansowa.

Niezb¢dne wyposazenie stanowiska do wykonania zadania egzaminacyjnego:

Samodzielne stanowisko komputerowe, drukarka, skaner. System operacyjny, edytor tekstu,
program do prezentacji, arkusz kalkulacyjny oraz oprogramowanie specjalistyczne do obstugi
turystyki wiejskiej i organizacji produkcji rolniczej. Mapy
1 atlasy turystyczne (krajowe 1 zagraniczne), przewodniki i informatory o atrakcjach
regionéw. Katalogi biur podrézy. Normy jakosci produktow spozywczych. Dokumenty
stosowane w turystyce wiejskiej. Katalogi gatunkow i odmian roslin oraz atlasy ras zwierzat
hodowlanych.
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Przyktad karty odpowiedzi do etapu pisemnego

1.2
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